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PROJEKT

,GRODZISKIE
REDIVIVUS”

S8, na rynku wiGrodziskuiielk

ne popularne wowczas w tej czgéci Europy

jasne piwa pszeniczne gornej fermentacji.
Wedtug Warschauera [1] tylko w ciagu kilkudzie-
sieciu lat wieku XVII zasyp do warki znacznie si¢
zmienial: na poczatku wicku warzono piwo Gro-
dziskie wylgcznie z pszenicy. W 1660 roku stosu-
nek jeczmienia do pszenicy bytjak 2 do 5, pézniej
warzono nawet wylacznie z jeczmienia. Od 1686
roku wrécono do wezesniejszych receptur psze-
nicznych, bo na jedna porcje stodu jeczmiennego
przypadato szes¢ porcji stodu pszennego.
Takze na koricu tej dlugiej drogi piwowarstwa
grodziskiego, w latach 90. ostatni tamtejszy bro-
war warzyl piwa rézne. Obok lekkiego, czysto
pszenicznego Grodziskiego 7,7°Blg produkowano
Grodzisza (Grodziskie Specjalne) 12°Blg i ciemne
Bernardynskie 14°Blg, z dodatkiem stodéw jecz-
miennych [2]. Wprowadzenie do produkeji tych
dwu ostatnich piw bylo probg poprawienia zlej
kondycji ekonomicznej browaru.
Z tych wszystkich piw za najstawniejsze i najbar-
dziej godne uwagi nalezy uzna¢ warzone w 100%

P ierwszy browar przemystowy warzyl zapew-

ze stodu pszennego, dymionego drewnem debo-
wym piwo lekkie 7,7°Blg, o zawartosci alkoholu
nieprzekraczajacej 2,5% wag (3,1% obj.). Wasnie
to piwo rozstawilo w koricu XIX i w pierwszej po-
towie XX wieku Grodzisk Wlkp. i wlasnie tego
piwa produkowaty browary grodziskie najwiccej
w historii, bo w sumie nawet 100 000 hl rocznie na
przetomie XIX i XX wicku [2]. Wlasnie toi tylko
to piwo grodziskie chcieliby$my przywréci¢ do zy-
ciainastepnie do picia.

SUROWCE

Woda. Whasciwosciom wody grodziskiej przy-
pisywano duza cz¢$¢ zastug miejscowego piwa.
Ostatni czynny po I wojnie §wiatowej browar gro-
dziski mial ciagle wlasne studnie, zktdrych czerpa-
nowodg technologiczng. Czerpano ja z glebokosci
nawet 72 m [3], wigc jej skfad mozna poréwnywaé
z tym, keérym legitymuja si¢ dzisiejsze wody gro-
dziskie: Arctic Plus i Aqua Prima, o bliskim sobie
profilu mineralnym. Rzeczywiscie wode grodziska
mozna uzna¢ za bardzo dobra z punktu widzenia
ogdlnych wymagan piwowarskich. Wszelako nie
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ma w niej nic szczegdlnego. Jej przyblizony sktad
(na podstawic skladu wéd czerpanych dzisiaj glebi-
nowow Grodzisku Wlkp.) to: Ca** 70 ppm; Mg+
10 ppm, Na* 7 ppm; HCO,™ 230 ppm; SO -
30 ppm; CI™ 15 ppm.

Stéd. Wylacznie pszenny, po II wojnie produ-
kowany na miejscu metoda klepiskows, a su-
szony wylacznie w stodowni na ul. Przykop.
Szczeg(’)lny tym, Ze w czasie suszenia i dosusza-
nia, na obu siatkach stodowni, byt dodatkowo
dymiony ze specjalnych palenisk, w ktdrych tli-
fo si¢ drewno debowe. W okresie powojennym
nastapita istotna zmiana surowca zbozowego:
niskoekstraktywne, wysokobiatkowe odmia-
ny pszenicy zastapiono czerwonymi odmiana-
mi dajagcymi wyzszy ekstrakt, a zawierajacymi
mniej biatka. Wnioskowa¢ mozna, ze odmiana
pszenicy nie ma zasadniczego znaczenia dla po-
wodzenia projektu. Wazniejsze wydaje si¢ py-
tanie o poziom uwedzenia sfodu. Niestety brak
danych (badZ dotad ich nie znaleziono) na te-
mat zawartosci pochodzacych z dymu fenoli
w stodzie grodziskim, cho¢ w ostatnim okresie
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